;Zcoz Linele

HiSTORISCHES GASTHAUS

Kroatische- und internationale Spezialitdten

éuffefucwc/déi%

Offnungszeiten:

Dienstag - Samstag von 11.30 - 14.30 Uhr
und von 17.00 - 22.00 Uhr
Sonn- und Feiertage von 11.30 - 21.00 Uhr
Montag Ruhetag

Urselbachstralle 12 - 61440 Oberursel-Weil3kirchen
Telefon 06171/286355 - www.zur-linde-oberursel.de



Unser Veranstaltungs-Service setzt neue

MaRstabe der Gastlichkeit.

Unser Veranstaltungs-Service setzt neue Mal3stabe der Gastlichkelit.

Individuell gestaltete Tischdekorationen, eine exquisite Kiiche und ein gepflegter Service bilden
die Grundlage fiir Ihre harmonische Feier. Sie kombinieren alle Speisen nach lhren Vorstellungen,
damit alles nach lhrem Geschmack ist.

Sie laden ein — wir erledigen die Arbeit und sorgen fiir den richtigen Rahmen.

Vielféltig sind die Gelegenheiten, ein Fest zu feiern — ob im kleinen Kreis oder in groer Runde.
Wir helfen bei der Planung und fiihren lhre Feier fiir Sie durch.
Geniel8en Sie gemeinsam mit lhren Gésten!

Wir haben fiir Sie eine kleine Auswahl an Meniivorschldgen zusammengestellt, die wir kontinuierlich
erweitern. Diese Vorschldge sollen und kénnen eine persénliche Beratung nicht ersetzen,
geben Ihnen jedoch einen Eindruck (ber die Mbglichkeiten, lhre Géste kulinarisch
zu verwbhnen.

Flexibel, unkompliziert, zuverlassig.

Feste feiern zu festen Preisen

Zur BegriiBung empfangen wir lhre Géaste mit unserem Haussekt und Orangensatft,

Das Buffet oder Menii Ihrer Wahl.

Getrénke servieren wir Ihnen so viel Sie mégen, z.B.: Riesling, Grauburgunder, Rosé, Merlot usw.,
Apfelsaft, Orangensaft, Mineralwasser, Cola, Fanta, Kaffee, Tee, finf Sorten Bier vom Fass und
unseren Apfelwein aus eigener Kelterei.

Kleines Getrénkepaket (max. 4 Stunden): 25,00 €
Groes Getréankepaket (max. 6 Stunden): 30,00 €

Alles inklusive mit gewiinschtem Menii oder Buffet und 6 Stunden Feier
(z.B. von 18 bis 24 Uhr):
* Buffet ,Gourmet*: 42,00 € + 30,00 € = 72,00 €
* Buffet ,Zur Linde*: 54,00 € + 30,00 € = 84,00 €
* Mediterranes Buffet: 49,00 € + 30,00 € = 79,00 €

In den oben genannten Preisen sind keine Schnéapse, Longdrinks
und Flaschenweine enthalten!

Diese Angebote gelten ab 25 Personen bis 24:00 Uhr. Danach berechnen wir die Personalkosten
pro angefangener Stunde: 120,00 €. Getrénke nach 24:00 Uhr sowie alle Getrénke, die nicht in der
Pauschale enthalten sind, werden separat in Rechnung gestellt.

Bitte informieren Sie uns bei der Buchung, wenn Spirituosen und Getrénke aul3erhalb der
Pauschale nicht erwtinscht sind.

Fiir die Personalplanung bitten wir Sie, uns im Vorhinein zu informieren, wenn Sie ldnger als 24 Uhr
feiern méchten. Kinder bis 12 Jahre zahlen den halben Preis.

Anderungen vorbehalten. Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer.




Gerichte fiir Ihr individuelles Buffet

- Vorspeisen: -

= frische Salate der Saison

1= Gerducherter Lachs, Forelle

1= Krabbencocktail

1= Kalte Roastbeefplatte

1= Parmaschinken mit Melone

v Gekochter Schinken gerollt mit Spargel (wéhrend der Spargelsaison)

= Mediterraner Octopussalat

= Geflllte Champignon-Képfe mit Frischkése

v Gefillte Tomaten mit Frischkése

1= Panierte Champignon-Képfe

1= Gebratene Auberginen, Zucchini, Paprika

1= Jomaten mit Mozzarella und Basilikum

v Panierte Fetakdse-Wiirfel, Ziegenkése, Mini-Mozzarella

v Dalmatinischer Schinken und Manchego-Kése

- Hauptspeisen: -

v Schnitzel nach Wahl (Kalb, Schwein oder Pute) mit Soe nach Wahl:
Griine SolRe, Rahm, Paprika, Champignonrahm, Pfefferrahm

1= Rindergeschnetzeltes Stroganoff, Putengeschnetzeltes, Kalbsgeschnetzeltes

v Schweinebraten, Lammbraten, Kalbsroulade gefiillt mit Spinat und Ricotta

1w Kalbsbraten in Rotweinso8e, Rinderbraten, Plieskavica ,Speciale” mit Ajvarsauce

v Héhnchenbrust in CurrysolRe mit Friichten oder Honig-Senfsol3e

v Cordon bleu, Rumpsteak oder Rinderfilet in griiner Pfefferrahmsauce

= L ammmedaillons in bunter Pfefferso3e

= Zander in WeilweinsoBe, Lachssteak in DillsoRe oder Orangensauce

v Hirschgulasch, Gansebraten (wéhrend der Saison)

- Vegetarisch: -

1 Jortellini Gratin in Kédsesahnesol3e

> Gratinierter Gemiiseauflauf,

v Kartoffelgratin

1= Penne Arrabiata, Penne mit Zucchini, Auberginen und Tomatenstiicken
1= Gnocchi und Tortelloni in Gorgonzolasahnesof3e oder Tomatensof3e
= Gemise-Risotto (vegan)

- Beilagen: -

= Kroketten, Pommes frites, Rosmarinkartoffeln, Résti, Spétzle, Salzkartoffeln, Butterrelis,
i Djuvecreis, Broccoli, Blumenkohl, gegrilltes mediterranes Gemiise

- Desserts:-

= \anille-, Schokoladen-, Stracciatella-Mousse

= Frischer Obstsalat, Rote Griitze mit Vanilleso3e, frische Obstplatte
1= Hausgemachtes Tiramisu, Panna Cotta, Apfelstrudel mit Vanilleeis
v [avakuchen (Schokoladensoufflé mit fliissigem Kern)

1> Kdsekuchen, verschiedene Kasesorten mit Trauben und Brotkorb



Meniivorschlage
Menli 1 - 3 Gange Menti ,Rémertopf

Ein kulinarisches Erlebnis der besonderen Art!
In unserem Rémertopf zaubern wir unvergessliche Geschmackserlebnisse.
Wéhlen Sie zwischen zartem Lammbraten oder saftiger Kalbsbrust,
die stundenlang im Tontopf geschmort werden.
Dazu servieren wir regionale Kartoffeln aus dem Ofen, frischen Salat und Brot.

% Suppe nach Wahl: 6,90 €
% Lammbraten: 29,00 € oder Kalbsbraten: 25,00 €
% Dessert: Lavakuchen (Schokoladensoufflé mit fliissigem Kern): 8,90 €

Preis pro Person mit Lammbraten: 44 80 €

Menii 2
4 Génge Menii

Suppe nach Wahl: 6,90 €

Gemischter Salat: 4,90 €

Gourmet-Platte

(gefiillte Plieskavica, Cevapcici, paniertes Putenschnitzel, Schweineriickensteak): 20,90 €
Pommes frites, Djuvecreis, mediterranes Gemlise

% Dessert: Heille Liebe (3 Kugeln Vanilleeis mit heiBen Himbeeren und Sahne): 5,90 €

Preis pro Person: 45 50 €

Menii 3
4 Génge Menii

% Suppe nach Wahl: 6,90 €

Gemischter Salat: 4,90 €

»Zur Linde“-Platte

(Rumpsteak, Pljeskavica ,Spezial‘, Lammmedaillons, Cordon Bleu): 29,90 €
Pfefferrahmsof3e, Sauce Béarnaise, mediterranes Gemiise, Backofenkartoffeln
% Dessert: Hausgemachtes Tiramisu: 6,90 €
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Preis pro Person: 49, 60 €

Menii 4
5 Génge Menli

Burrata auf Wildsalat mit feiner Paprikacreme: 12,90 €
Jakobsmuscheln in Safransauce mit Tagliatelle: 13,90 €

Gemischter Salat: 4,90 €

Lammkarree rosa gebraten mit stiBem Senf-Honig-Sol3e: 36,90 € oder
Lachsfilet mit KnoblauchbuttersofRe: 25,90 €

Dazu Drillings-Kartoffeln und mediterranes Gemiise

Dessert: Lavakuchen (Schokoladensoufflé mit fliissigem Kern): 8,90 €

Preis pro Person mit Lachsfilet: 66, 50 €
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Buffet Vorschlage
Buffet ,,Zur Linde”

Vorspeisen:

1= Gerducherter Lachs und Forellen

1 Parmaschinken mit Melone

1= Rosa gebratenes Roastbeef

1= Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

i Gebratene Auberginen, Zucchini und Paprika

Salat:

Verschiedene Salate der Saison mit hausgemachtem Balsamico-Orangen-Dressing
Hauptspeisen:

1> Kalbsbraten in Rotweinsof3e

1> [ ammmedaillons an bunter Pfeffersol3e

1 Zanderfilet in rosa Pfefferbeerensauce

= Rumpsteak mit Krduterbutter oder Sauce Béarnaise

Beilagen:

Spétzle, Rosmarinkartoffeln, Kroketten, mediterranes Gemiise

Dessert: (Zwei zur Auswahl)

v Frische Obstplatte, frischer Obstsalat, hausgemachtes Tiramisu

= Apfelstrudel mit Vanille- oder Karamellsol3e, Kasekuchen, Mousse-Variationen

Preis pro Person: 54, 00 €

Buffet ,,Gourmet*

Vorspeisen:

i Seranoschinken und Manchego-Késeplatte
15 Jomaten mit Mozzarella und Basilikum

i Gebratene Auberginen, Zucchini und Paprika
15 Franzdsischer Salat

Salat:
Verschiedene Salate der Saison mit hausgemachtem Balsamico-Orangen-Dressing
Hauptspeisen:

Spanferkelbraten, Lammbraten, Kalbsbrustbraten (eine Auswahl)
Cordon bleu, Schnitzel ,Wiener Art“, Cevapcici, kleine gefiillte Plieskavica

Beilagen:
Backofenkartoffeln, mediterranes Gemiise, Pommes frites, Djuvecreis

Dessert: Zwei zur Auswahl)

i Frische Obstplatte, frischer Obstsalat, hausgemachtes Tiramisu
v Apfelstrudel mit Vanille- oder Karamellsol3e, Késekuchen, Mousse-Variationen

Preis pro Person: 42, 00 €



Buffet ,,Mediterran*

Vorspeisen:

1= Meeresfriichte-Salat

i Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

i Eingelegte Oliven mit frischen Kréutern

v Kirschpaprika mit Frischkésefiillung auf Rucola und Walnusskernen

1 Parmaschinken mit Melone

Salat:

Verschiedene Salate der Saison mit hausgemachtem Balsamico-Orangen-Dressing
Hauptspeisen:

v Tintenfisch und Oktopus auf dalmatinische Art

v Tagliatelle mit Seranoschinken, Champignons und Zucchini

i Schweinefiletmedaillons in Honigsenfsauce

v Kalbsriickensteak mit Krduterbutter oder Champignonsauce

Beilagen:

Frische hausgemachte Gnocchi, Butterreis, Rosmarinkartoffeln, mediterranes Gemiise
Dessert: (Zwei zur Auswahl)

1w Frische Obstplatte, frischer Obstsalat, hausgemachtes Tiramisu
= Apfelstrudel mit Vanille- oder Karamellsol3e, Kéasekuchen, Mousse-Variationen

Preis pro Person: 49, 00 €

Zusatzangebote

Auf Wunsch zu jedem Buffet:
Reichhaltiges Késebrett mit internationalen Kasespezialitaten und Trauben: + 6,90 € pro Person
Tischwésche und Extras:
i Stoffservietten: 1,50 € pro Person
1= WeilRe Tischdecken: 3,00 € pro Person
i Teller-/Korkgeld fiir extern gelieferte Speisen oder Getrédnke: z.B. 3,00 € pro Person
fir mitgebrachte Torten/Kuchen

Meniiauswabhl:

Bitte entscheiden Sie sich fiir einen der Vorschlédge. Sollte bei den Mendivorschlédgen nicht das
Richtige fiir Sie dabei sein, beraten wir Sie gerne individuell.

Wenn Sie sich aus den einzelnen Gerichten selbst ein Menli zusammenstellen méchten, achten Sie
bitte auf eine gemeinsame Vor- und Nachspeise. Beim Hauptgang kénnen wir je nach Gruppengrél3e
bis zu drei Gerichte zur Auswahl anbieten. Den Preis kalkulieren wir Ihnen dann gerne individuell.

i Bjs zu 60 Personen: drei Hauptgénge zur Auswahl
= Bis 80 Personen: zwei Hauptgénge
i Ab 100 Personen: ein fester Hauptgang

Eine vegetarische Alternative ist immer méglich



Unser Kleingedrucktes

Unser Ziel ist es, Ihnen ein Erlebnis zu bieten, das Ihnen lange in angenehmer Erinnerung bleiben mége.
Dazu gehéren auch die Konditionen, unter denen wir unsere Leistungen erbringen.

1.

10.

11.

12.

Diese allgemeinen Geschéftsbedingungen gelten fiir alle Buchungen von gastronomischen
Leistungen im Restaurant ,Zur Linde®, die zu einem Bewirtungsvertrag fiihren.

JA la carte Service* bieten wir bis 20 Personen. Dariiber hinaus empfehlen wir unsere Menii-Angebote.

Optionen auf angefragte Termine sind schriftlich bis zum Optionsdatum zu bestétigen.
Nach Ablauf der Optionsfrist und ohne verbindliche Bestellung kénnen wir die angefragten Rdume
anderweitig vergeben.

Anderungen und Stornierungen kénnen nur schriftlich an info@zur-linde-oberursel.de
gesendet werden.

Wir behalten uns vor, die Rdumlichkeiten den tatséchlichen Personenzahlen anzupassen.

Bei Buchungen ab 25 Personen kann eine Anzahlung des Meniipreises pro Person
bis 30 Tage vor der Veranstaltung vereinbart werden.

Eine Riickverglitung bestellter, aber nicht in Anspruch genommener Leistungen ist nicht méglich.
Eine Haftung fiir Garderobe und andere eingebrachte Sachen wird ausgeschlossen.
Kosten fiir Kiinstlergagen sowie anfallende GEMA Geblihren trégt der Veranstalter.

Unsere ,Alles inklusive*-Angebote gelten bis 24:00 Uhr (ohne Spirituosen, Flaschenweine,
Limonade und Longdrinks). Dartiber hinaus servierte Getrdnke werden zusétzlich berechnet
auch werden ab 24 Uhr pro angefangen Stunde 120 Euro in Rechnung gestellt sowie Dienstags
bis Samstag wéhrend offiziellen Pausen von 15.00 bis 17.00 Uhr, 50 Euro pro Stunde.

Unsere Stornokonditionen: Eine Anderung der gemeldeten Personen ist bis 7 Tage vor dem
Termin kostenfrei méglich. Bei Minderung der Personenanzahl 6 Tage vor dem Termin,
behalten wir uns vor 33% der Kiichenleistung, 3 Tage vor dem Termin 50% und 1 Tag vor dem
Termin 100% der Kiichenleistung in Rechnung zu stellen.

Unsere Zahlungskonditionen: Sie kénnen bar, mit EC- oder Kreditkarte zahlen.
Nach der Veranstaltung erhalten Sie eine detaillierte Rechnung

Bankverbindung:

Taunus Sparkasse - IBAN: DE92 5125 0000 0015 0047 70
BIC: HELADEF1TSK - Restaurant ,Zur Linde“ Kalipi GmbH
Steuer-Nr.: 003 237 05047 - USt.-IdNr.: DE306848739

Geschéftsfiihrung: Zrinka und Damir Cosic & Denis Maskarin



Buchung eine Feier

Name des Gastes:
Telefon:
Datum:
Uhrzeit:
Anlass:
Personenzahl:
Erwachsene:

Kinder bis 6 Jahre:

Kinder bis 12 Jahre:

Winschen Sie einen Sektempfang?  Ja ] Nein [

Blumen/Gestecke?
Wir organisieren [ ]
Selbst organisieren [ ]

Mitgebrachte Torte oder Kuchen:
Ja (3 Euro pro Person) [ ] Nein [ ]

Machten Sie Dienstag bis Samstag von 15-17 Uhr bedient werden?
(Offizielle Pausen 50 € pro Stunde) Ja [ ] Nein [ ]

Madchten Sie nach 24 Uhr bedient werden? (120 € pro Stunde)

Ja D Nein D

Wir mochten gerne MenU-Nr.: / Buffet buchen.

Anderungen:

Reserviert:
Telefonisch / Personlich / Mail am

Besprochen am Datum:

Anzahlung erhalten am:
(Bar / Karte / Uberweisung)




